Poden Vaiot

Roero

D.O.C.G.

DERI O—VAIOT

Ett utvecklat, val sammansatt vin som ger
nya intryck varje gang man doftar eller
smakar pa det. En fin, komplex karaktar
gOr att vinet passar till de flesta kottratter.

Argang: 2013

Druvsort: Nebbiolo 100%

Region: DOCG Roero, Piemonte
Odlingsareal: 1,5 ha

Odlingsniva: 316 moh

Planteringsar: 1985

Planteringstithet: 4 700 vinstockar/ha
Alkohol: 13 %

Syrahalt: 6 g/liter

Jordman: Lera, mirgel och sandsten.
Skordeperiod: Mitten av oktober
Produktion: 1 500 flaskor

Vintillverkning: Jisning och macerering 1 10 dagar som
foljs av en kort malolaktisk jasning. Vinet lagras ett ar pa
stora ekfat, direfter sex minader pa mindre ekfat
(barrique) och sedan sex manader pa flaska.

Férg: Rubinréd med tegelreflexer.

Doft: Stor, intensiv, fyllig och hirligt kryddig med
blommigt inslag av viol.

Smak: Utvecklad, fyllig och vilbalanserad. Komplexa,
mjuka tanniner. Ling eftersmak.

Passar tll: Ett utmirkt vin till alla typer av kéttritter, inte
minst grytor, grillat och ritter av rott kott eller vilt. Mycket
gott till smakrik ost.

Serveringstemperatur: 16-18° C
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